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PERGUNTAS E RESPOSTAS SOBRE O RESTAURANTE ESTUDANTIL(RE)
CAMPUS URUACU

Respostas baseadas nos termos estabelecidos pela Portaria N° 1.289, de 10 de junho de 2016, que aprova as
Normas de Funcionamento dos Restaurantes Estudantis do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia de Goias.

1) Quais sao os objetivos do Restaurante Estudantil?

Art.2° O funcionamento do RE tem como objetivos:

I - fornecer alimentacdo de baixo custo e que atenda as necessidades nutricionais bdsicas de estudantes,
servidores, prestadores de servigos terceirizados, estagidrios (as) e visitantes dos campus do IFG a fim de
melhorar sua qualidade de vida;

I - colaborar no desenvolvimento de pesquisas relacionadas a 4rea de alimentacao e DE nutrigao;

III - favorecer o desenvolvimento de programas de Educacao Alimentar e Nutricional;

IV - atuar como funcao social, sendo um dos instrumentos da politica de Assisténcia Estudantil.

2) Quais sao as obrigacoes da empresa prestadora de servicos no RE?

Art. 6° A execugdo dos servigos obedecera ao seguinte:

I - faz parte dos servicos de responsabilidade da empresa zelar pela conservacio, boa aparéncia e higiene de
todas as areas do restaurante, inclusive o refeitério e sanitarios, cumprindo os padrdes exigidos pela
legislagdo sanitaria, inclusive na aquisi¢do de todo e qualquer material de limpeza e produtos descartaveis;

IT - a area cedida pelo IFG nao podera ser utilizada para outra atividade que ndo seja a estabelecida no
contrato;

1l - nfo sera permitida, em nenhuma hipotese, a venda de bebidas alcoolicas ou nao alcoolicas e cigarros,
assim como outros produtos nocivos a saude, ou quaisquer produtos que nao estabelecidos no contrato,
nas dependéncias do IFG;

IV - a empresa contratada deverd refazer ou substituir, em parte ou no todo, refei¢des impugnadas
fundamentadamente pelo IFG;

V - os cardapios deverdo ser elaborados de maneira a evitar rotinas, sempre bem apresentaveis e encaminhados
mensalmente, de forma oficial e antecipada, a equipe de nutrigdo da Proé-Reitoria de Extensdo (PROEX) do
IFG. A contratada devera colocar o cardapio semanal a disposicio dos usuarios afixado na entrada do
restaurante.

3) Quem é responsavel pelo controle da entrada e saida dos usuarios do RE?

Art. 7° A entrada dos usudrios serd controlada por funcionario (a) da empresa contratada designado para
tal fim.

4.6.1 O acesso ao refeitorio sera controlado pela CONTRATADA por meio de um servidor, e se dara por
meio de ticket avulso, cartdes de acesso, catraca mecanica, biometria ou outro. (TERMO DE REFERENCIA).
12.34 Controlar o acesso as dependéncias do refeitorio, dos seus funciondrios, fornecedores, ou qualquer outro
prestador de servigo ligado a producao de alimentos por meio da emissdao de crachas com identificacao e foto,
apos autorizacdo da CONTRATANTE. Somente serd permitido o acesso as dependéncias internas do refeitdrio,
aos fornecedores, funcionarios ou outros prestadores de servigos, ligados a producdo de alimentos. (TERMO
DE REFERENCIA).

4) Como ¢é o acesso as refeicoes servidas no RE?

Art. 8° O acesso as refeigdes servidas no RE obedecera ao seguinte:

I - os estudantes dos cursos presenciais da Educagdo de Jovens e Adultos (EJA) terdo acesso subsidiado,
individual e intransferivel ao lanche noturno;

IT - os estudantes dos cursos presenciais do Ensino Técnico Integrado ao Ensino Médio em Periodo Integral
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terdo acesso subsidiado, individual e intransferivel ao café da manha, almogo ¢ lanche da tarde;

IIT - os demais usuarios deverdo pagar o valor integral definido para cada refeicao - esse valor devera ser o
mesmo valor da refei¢do subsidiada paga pelo IFG.

Art.9° Nao sera permitida a entrada de usuarios na Unidade de Producdo de Refeicoes, a ndo ser que
estejam escalados (as) para alguma atividade ou que tenham sua presenca solicitada. Estes deverdo se
apresentar devidamente uniformizados (as) e identificados (as) (jaleco branco, touca para prote¢ao de cabelos,
sapato totalmente fechado e de solado antiderrapante);

Art. 10° Os(as) usuarios(as) do (RE) deverdao obedecer ao Regulamento de Uso do Restaurante Estudantil e
Acesso as Refei¢des que trata das normas regimentais do restaurante.

5) Quais as obrigacdes da Empresa Contratada e do IFG?

Obrigacdes da Empresa Contratada Obrigacdes do IFG

Art, 14° Orientar seus/suas funcionarios(as) quanto as normas e Art. 18° Informar para a empresa contratada
regras do campus e sobre as condutas éticas individuais adotadas nas | semestralmente, ou sempre que houver mudangas,
relacdes com outros (as) funcionarios (as) e com a comunidade o quantitativo de estudantes, servidores e
académica. terceirizados estimado para uso do restaurante ¢ a
Art. 15° Controlar o acesso as dependéncias do restaurante dos listagem de alunos subsidiados.

seus/suas funcionarios(as), fornecedores (as), ou qualquer outro (a) | Art. 19 Assegurar o cumprimento deste
prestador (a) de servigo ligado a producdo de alimentos. Regulamento, bem como das normas e
Art. 16° Atender imediata e prontamente a todas as solicitacdes da procedimentos internos de cada Restaurante.
Comissdo de Fiscalizacdo ¢ Comité de Alimentacdo e Nutricdo no | Art. 20 Realizar visitas periddicas ao campus para
campus, quando existir. atividades especificas.

Art. 17° Adotar as praticas de sustentabilidade ambiental constantes

no Termo de Referéncia.

6) Como é realizada a avaliacao do atendimento no RE?

Art. 22° O servigo e o atendimento oferecidos pelo RE serdo periodicamente avaliados pela equipe de nutri¢ao
da PROEX/IFG, CAN, gestor (a) do contrato, fiscal do contrato e/ou empresa contratada por meio dos
seguintes materiais:

I - Avaliagdo da Qualidade do (RE) (Anexo II);

I - Pesquisa de identificagdo do Perfil Alimentar da Populagdo Atendida (Anexo III) e

III - Pesquisa de Satisfagao com os Usuarios do (RE) (Anexo IV).

Art. 23° Além destas, os servigos serdo continuamente avaliados pela Comissdo de Fiscalizagdo (manual de
fiscalizagao - Anexo V) e Comité de Alimentagao e Nutricao no campus.
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REFEICOES (ORIENTACOES E ESPECIFICACOES)
TERMO DE REFERENCIA
ITEM ESPECIFICACAO

Composi¢do: Pao francés (50 g per capita), 01 tipo de preparagdo a base de carboidrato (50 g per capita), leite
integral pasteurizado (200 mL per capita), café (50 mL per capita), margarina (5 g per capita), 01 sabor de bebida
mista de suco liquido concentrado e refresco artificial (200 mL), agticar (10 g per capita), achocolatado (10 g) e
adocante.

CAFE DA Desctig.:?lo do servico: 'A refeigcdo deyeré contar com todos os itens da composicao. Os usuarios poderdo se servir

MANHA | Umaunica vezas segumtef preparagdes:
-01 pao francés ou 01 opgdo a base de carboidrato;
-01 porg¢do de leite de 200 mL ou bebida mista de suco liquido concentrado e refresco artificial (200 mL)
-01 xicara de café;
-01 saché de margarina, achocolatado, agticar ou adogante.
Obs.: Cada pessoa podera se servir uma unica vez de leite ou suco e café, e devera escolher entre o pdo francés ou
a preparacdo a base de carboidrato.
Composigdo: 01 salada (100 g), arroz (300 g) e feijao (150 g) cozidos simples, 01 tipo de guarni¢do (100 g), 01
tipo de prato principal (100 g sem osso), 01 prato vegetariano, 01 fruta (100 g) e 01 sabor de bebida mista de suco
liquido concentrado e refresco artificial (200 mL)
Descrig@o das preparacdes:

1. Salada: Um tipo de saladas diariamente: uma composta por trés tipos de vegetais (no minimo um folhoso)
e a outra livre;

2. Arroz branco e feijdo marrom (ou preto simples);

ALMOCO 3. Guarnigdo: preparagdo elaborada a base de vegetais na maior parte dos dias (ex.: lasanha de vegetais,
vegetais refogados, puré de abdbora, etc).

4. Prato principal: prato composto por carne bovina, suina, ave ou peixe, cozido, assado, grelhado, sem
0ssos, gordura, nervuras, etc.

5. Prato vegetariano: prato composto por um dos seguintes ingredientes em substituicdo a carne: gliiten,
s0ja, queijo, ovo, ou outros.

6. Refresco Bebida mista de suco liquido concentrado e refresco artificial na proporgdo de 1:3,5.

Obs.: Serdo porcionados durante a distribuicdo os seguintes itens: prato principal e vegetariano, guarnigdo,
sobremesa e bebida. Cada pessoa terd direito a por¢do destas preparacdes uma unica vez, atendendo ao per capita
estabelecido.
LANCHE | Composigdo: 01 salada (100 g), arroz ou macarrdao(300 g), 01 tipo de prato principal (100 g sem osso), 01 prato
NOTURNO | vegetariano, 01 fruta (100 g) e 01 sabor de bebida mista de suco liquido concentrado e refresco artificial (200 mL)
Descricao das preparagdes:

1. Arroz branco no maximo 0l vez por semana; acompanhado de um prto principal elaborado, ex:
estrogonofe, filé ao molho madeira, frango xadrez, etc. Os demais dias deverdo ser elaboragdes compostas
por arroz e carne, ex.: galinhada com milho verde, arroz carreteiro, arroz com linguica;

2. O macarrdo podera ser servido no maximo uma vez por semana no estilo macarronada, e sera servido com
no minimo 2 tipos de molhos diferentes, ex.: molho bolonhesa, molho branco, molho com queijo, etc);

3. Salada: Um tipo de saladas diariamente: uma composta por trés tipos de vegetais (no minimo um folhoso)
e a outra livre;

4. Prato vegetariano: prato composto por um dos seguintes ingredientes em substitui¢do a carne: glaten,
soja, queijo, ovo, ou outros.

5. Refresco Bebida mista de suco liquido concentrado e refresco artificial na propor¢io de 1:3,5.

Obs.: Cada pessoa tera direito a porgdo destas preparagdes uma unica vez, atendendo ao per capita
estabelecido.Obs.: O lanche noturno sera servido uma unica vez para cada pessoa que deverd escolher entre a
opcao vegetariana ou o sabor da sua preferéncia, quando da existéncia de dois sabores diferentes.
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COMPOSICAO ALIMENTAR DO LANCHE DE INTERVALO (CAFE DA MANHA)

* Pdo francés ou variagdes de paes

* Preparacdo variada a base de carboidrato (rosca, broa, bolo, quitandas)

* Bebida (café e/ou leite ou refresco)
» Complementos

Item do cardapio do
lanche de intervalo

Especificacdes das preparacoes

Itens das preparacoes

de paes

Pao francés ou variagao

Oferecido diariamente. Devera ser oferecida uma variacdo de
pao (diferente do francés) ao menos duas vezes por semana.
Porcionamento minimo per capita: 50g

Pao francés, pao careca, pao caseiro,
pao de milho, pao mandi, pao integral,
outros.

base de carboidrato

Preparacdo variada a

Oferecido um tipo diariamente (o usuario devera escolher
entre pdo ou preparacdo variada).
Porcionamento minimo per capita: 50g

Bolos em geral (sem recheio e sem
cobertura)
Quitandas, biscoito salgado, rosca.

Bebidas

Obrigatoriamente sera disponibilizado café (com op¢ao sem
acucar), leite de vaca integral e bebida mista de suco liquido
concentrado e refresco artificial na proporg¢do de 25% para
75%. Servido diariamente com op¢ao sem adi¢do de acucar.
Variar sabores. O adogante dietético devera estar disposto
proximo ao refresco. O cliente podera escolher entre café ou
leite ou ainda café com leite.

Porcionamento minimo per capita: café - 50 mL; Leite —
200mL.

Café
Leite Integral

Complementos

Margarina, agucar e adocante devem estar disponiveis
diariamente.

Porcionamento minimo per capita: agicar - 10g; adogante a
base de sucralose - 2 sachés por comensal; margarina - 5g.

*Salada *Acompanhamentos <Guarni¢ao

COMPOSICAO ALIMENTAR DO ALMOCO

*Prato principal

*Sobremesa  *Bebida

Composiciao do
cardapio do almoco

Especificacoes das preparacoes

Itens das preparacdes

Salada Um tipo de salada diariamente: composta por trés tipos de | Vegetais folhosos: acelga, agrido,
vegetais (no minimo um folhoso). Os vegetais devem ser | alface, almeirdo, chicoria, racula, e
variados durante a semana. outros
Obs. Saladas de vegetais cozidos devem ser servidas frias. Vegetais crus ndo folhosos: tomate,
Porcionamento minimo per capita: 100g pimentdo, nabo, rabanete, e outros
Vegetais cozidos: beterraba, cenoura,
chuchu, vagem e outros.
Acompanhamentos | Arroz branco e feijdo de caldo do tipo marrom (ou preto | Arroz branco cozido

simples) deverdo ser oferecidos diariamente. Outras variagdes | Arroz composto: com legumes, a grega,

de acompanhamentos deverdo ser oferecidas de forma adicional | galinhada, arroz de carreteiro, e outros

ao menos duas vezes por més para variagao do cardapio. Arroz integral

Porcionamento minimo per capita: arroz 300g; feijdo 150g | Feijdo preto simples

(preparacdes prontas). Feijao marrom simples
Feijao tropeiro, tutu de feijdo ou ainda
feijdo com proteina animal (linguica,
bacon, charque etc.)

Guarnicio Deve ser a base de vegetais no minimo 03 vezes por semana | Vegetal cozido ou refogado.

para semanas com 05 dias letivos; 02 vezes por semana para
semanas com 04 e/ou 03 dias letivos; 01 vez por semana para
semanas com 01 ou 02 dias letivos. Podera se valer de vegetais
cozidos ou refogados simples duas vezes na semana, nos outros

Puré, suflés, quiches, legumes a
parmegiana ou gratinados, tortas,
empaddes, farofas e outros.

Massas: lasanha, talharim, espaguete,
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dias deverdo ser oferecidas guarni¢des elaborada.
Porcionamento minimo per capita: 100g da preparagio pronta.

rondeli, ravioli, nhoque e outros.

Prato principal

Devera ser disponibilizado um tipo composto por carnes e um
tipo vegetariano diariamente

a) Carne bovina (corte “de primeira”): 03 vezes por semana
para semanas com 05 dias letivos; 02 vezes por semana para
semanas com 04 e/ou 03 dias letivos; 01 vez por semana para
semanas com 02 e/ou 01 dia letivo; Obs. Deverao ser utilizados
cortes “de primeira”, os cortes “de segunda” e carne moida
poderdo ser utilizados 01 vez por semana.

b) Aves: 1 vez por semana para semanas com 05, 04, 03 e/ou 02
dias letivos; Obs. Cortes com osso poderdo ser servidos 02
vezes por mes.

¢) Peixe: 01 vez a cada 15 dias;

d) Suinos: 01 vez a cada 15 dias;

e) Feijoada: 02 vezes/més;

f) Linguica, steak, hamburguer ou visceras poderdo ser
oferecidos no maximo uma vez por més (uma opgao por més)
Para as opdes vegetarianas, devem ser servidas preparagoes
elaboradas ao menos trés vezes na semana (para semanas com 5
dias letivos). Nos outros dias poderdo ser servidas preparagdes
mais simples (proteina de soja refogada, ovos mexidos, ovo
poche, etc.)

Porcionamento minimo per capita: Peso liquido - 100g para a
preparagdo pronta sem o0ssos e aparas. Em preparagdes
conjugadas como feijoada, galinhada, arroz com carne, frango
xadrez, ou cortes com 0sso, o peso liquido da carne também
devera ser de 100g. Preparagdes vegetarianas também seguem o
porcionamento minimo de 100g para preparagdo pronta.

Carne vermelha “de primeira”: alcatra,
coxdo mole, coxdo duro, patinho,
lagarto, filé de lombo, filé de costela,
fraldinha.

Cortes de aves: coxa e sobrecoxa, peito.
Nao servir como prato principal itens
como asa, pesco¢o, cabega, pés de
frango, moela e correlatos.

Pescados de boa qualidade tais como:
merluza, pescada amarela, dourada.
Cortes suinos: pernil, lombo, costela.
Feijoada completa.

Categoria  vegetariana:  Glaten a
parmegiana, almoéndega de soja,
empaddo de soja, nhoque de ricota ao
molho de queijo, suflé ricota,
hamburguer de  soja, omelete,
preparagdes com ovos, € outros.

Sobremesa

Um tipo de fruta - ndo se devem repetir os tipos de frutas
oferecidas no cardapio do dia. As frutas devem variar no
decorrer da semana.

Poderdo ser oferecidos doces simples ou sobremesas elaboradas
somente em ocasides especiais desde que autorizadas ou
solicitadas pelo setor de Nutrigdo da CONTRATANTE.
Porcionamento minimo per capita: 1 unidade média ou 100g
(sem casca) para fatias.

Fruta da estacdo — laranja, melancia,
banana, mag¢d, manga, tangerina,
mamao, abacaxi e outros.

Bebida

Bebida mista de suco liquido concentrado e refresco artificial na
proporg¢ao de 25% para 75%

Servido diariamente com opg¢ao sem adi¢do de agucar

Variar sabores. O adogante dietético devera estar disposto
proximo ao refresco

Porcionamento minimo per capita: 200mL

Sabores  diversos  aprovados  no
mercado.

* Uma salada « Uma preparacao a base de carboidrato e proteina

COMPOSICAO ALIMENTAR DO LANCHE NOTURNO

» Bebida * Sobremesa

Item do
cardapio do
lanche noturno

Especificacoes das preparacdes

Itens das preparacoes

elaborada a base
de carboidrato e

vegetariano seguindo as seguintes especificagdes:

Salada Um tipo de saladas diariamente: uma composta por trés tipos de vegetais (no
minimo um folhoso) e a outra livre
Porcionamento minimo per capita: 100 g
Preparacio Oferecido diariamente arroz ou macarrdo, 01 tipo de prato proteico, 01 prato | -Arroz carreteiro;

-Galinhada;

01. Arroz branco no méaximo 01 vez por semana; acompanhado de um prato | -Arroz com linguiga;

Instituto Federal de Educacédo, Ciéncia e Tecnologia de Goias — Campus Uruacu
Rua Formosa, Quadras 28/29, Lotes 04/06 — Loteamento Santana CEP: 76. 400-000. Uruagu-GO
Fone: (62) 3357-8150/ 8154




B
MEE INSTITUTO FEDERAL

Goias

MINISTERIO DA EDUCACAO

CAMPUS URUACU
COORDENACAO DE ASSISTENCIA ESTUDANTIL

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DE GOIAS

proteina

principal elaborado, ex: estrogonofe, filé ao molho madeira, frango xadrez,
etc. Os demais dias deverdo ser elabora¢des compostas por arroz e carne, €x.:
galinhada com milho verde, arroz carreteiro, arroz com linguiga;

02. O macarrdo podera ser servido no maximo uma vez por semana no estilo
macarronada, e serd servido com no minimo 2 tipos de molhos diferentes, ex.:
molho bolonhesa, molho branco, molho com queijo, etc);

04. Prato vegetariano: prato composto por um dos seguintes ingredientes em
substitui¢do a carne: gliten, soja, queijo, ovo, ou outros.

Obs.: Cada pessoa tera direito a por¢ao destas preparagdes uma unica vez,
atendendo ao per capita estabelecido.

Obs.: O lanche noturno sera servido uma tUnica vez para cada pessoa que
devera escolher entre a opgdo vegetariana ou o sabor da sua preferéncia,
quando da existéncia de dois sabores diferentes.

Porcionamento minimo per capita: Arroz ou macarrdo = 400 g + prato
proteico (peso liquido da carne ou ingrediente subsstituto) = 100g, pratos
compostos (arroz + carne) = 500g.

-Macarrdo com  molhos
diversos  (molho  branco,
molho de queijo, bolonhesa,
etc).

Bebida

Bebida mista de suco liquido concentrado e refresco artificial na proporg¢ao de
25% para 75%

Servido diariamente com opg¢do sem adigdo de agucar.

Variar sabores. O adogante dietético deverd estar disposto proximo ao
refresco.

Porcionamento minimo per capita: 200mL

Sabores diversos aprovados
no mercado.

Sobremesa

Um tipo de fruta - ndo se devem repetir os tipos de frutas oferecidas no
cardapio do dia. As frutas devem variar no decorrer da semana.

Poderdo ser oferecidos doces simples ou sobremesas elaboradas somente em
ocasides especiais desde que autorizadas ou solicitadas pelo setor de Nutri¢do
da CONTRATANTE.

Porcionamento minimo per capita: 1 unidade média ou 100g (sem casca)
para fatias

Fruta da estagdo — laranja,
melancia, banana, magca,
manga, tangerina, mamao,
abacaxi e outros
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PERGUNTAS E RESPOSTAS SOBRE O RESTAURANTE ESTUDANTIL(RE)
CAMPUS URUACU

Respostas baseadas nos termos estabelecidos pela Portaria N° 1.289, de 10 de junho de 2016, que aprova as
Normas de Uso dos Restaurantes Estudantis e Acesso as Refeicoes do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia de Goias.

1) Quem pode acessar o Restaurante Estudantil (RE)?

Art. 2° Poderao acessar o RE os discentes, servidores, prestadores de servicos terceirizados, estagiarios
(as) e visitantes do IFG.

Paragrafo inico. Entende-se por visitante a pessoa que esteja participando de alguma atividade esporadica do
campus. Serdo considerados usudrios(as) visitantes continuos, aqueles autorizados pelo campus por meio de
convénio ou outro documento que estabeleca parceria, uma vez que 0 RE nio é aberto a comunidade
externa.

Art. 3° O corpo discente do IFG ¢ constituido pelos (as) estudantes regularmente matriculados(as) nos
cursos regulares da educacao profissional técnica de nivel médio € nos cursos superiores de graduagdo e pos-
graduacdo, ofertados pelo IFG nas modalidades presencial e ndo presencial.

Art. 4° Terdo acesso 100% subsidiado ao café da manha, almogo e lanche da tarde*, os (as) estudantes dos
cursos presenciais do Ensino Técnico Integrado ao Ensino Médio em Periodo Integral e, ao lanche noturno, os
(as) estudantes dos cursos presenciais da Educacao de Jovens e Adultos (EJA).

Paragrafo tinico. Os (as) demais usudarios (as) do restaurante deverdo pagar o valor integral da refei¢ao
equivalente ao valor pago pelo IFG aos (as) subsidiados (as).

Art. 5° O acesso a0 RE dar-se-a obrigatoriamente por meio de instrumento de identificacio que podera
ser diferente de acordo com o tipo de usuario (a)

* Devido a questdes orcamentarias, ndo esta sendo oferecido o lanche da tarde.

2) Qual sao os valores das refeicoes para os usuarios externos?

Café da Manha** Almoco Lanche da Noite

R$ 5,12 R$ 12,43 R$ 11,02

* Pregos estabelecidos pelo Contrato N° 02/2017.
**Nao ¢ ofertado aos usuarios externos.

3) Quais sao as responsabilidades dos usuarios do RE?

I - colaborar para a preservacdo, conservagao, higiene ¢ manutengdo do ambiente fisico do RE e do patrimoénio
material e cultural do IFG;

IT - portar e utilizar de forma apropriada o documento de identificacdo para acesso do RE, mantendo-o em bom
estado de conservagao;

IIT - responsabilizar-se pelo seu material e pertences individuais no interior do RE;

IV - respeitar e cumprir os horarios de inicio e término das refeigoes;

V - portar-se de forma respeitosa durante o uso do RE;

VI - participar das pesquisas realizadas pela equipe responsavel pelo restaurante;

VII - colaborar com a redugdo do desperdicio de alimentos.

Paragrafo unico. No que se referem as normas disciplinares constantes do presente regulamento estas se
aplicam também a todos (as) os (as) estudantes com vinculo de Matricula esporadica com a instituigdo,
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visitantes continuos e visitantes esporadicos.

4) O que é vedado aos usuarios?

I - tratar de forma desrespeitosa os (as) e funciondrios (as) do RE, os (as) outros alunos (as) e os (as) demais
usudrios (as) do restaurante;

II - praticar no ambiente do RE quaisquer atos que caracterizem violéncia fisica ou psicoldgica, intencionais e
repetidos, causando dor e angustia, por meio de intimidacgao, ridicularizacao ou qualquer ato discriminatorio;

IIT - provocar danos materiais ao patrimonio publico do IFG;

IV - portar armas de qualquer tipo e materiais inflamaveis de toda natureza ou instrumentos que representem
perigo para si ou para a comunidade nas dependéncias do RE;

V - fazer uso ou comércio de bebidas alcodlicas ou nao alcodlicas, cigarros ou qualquer tipo de droga licita ou
ilicita;

VI - exercer atividades comerciais, religiosas, politico-partidarias ou de propaganda no ambiente do RE;

VII - portar e utilizar equipamento e/ou instrumentos musicais que caracterizem polui¢do sonora ao ambiente.
Pardgrafo unico. Os atos de infragdo constantes neste regulamento deverao ser reportados imediatamente ao
fiscal do contrato que procedera aos encaminhamentos cabiveis.

5) Quais as regras de acesso e uso no interior do RE?

Art. 6° A entrada dos (as) usudrios (as) no restaurante sera conforme a ordem de chegada, havendo prioridade
de acesso aos (as) assegurados (as) por lei.

Art. 7° Nao podera haver distingdo ou demarcagao de assentos no restaurante.

Art. 8° Os (as) usudrios (as) poderdo se servir uma Unica vez e deverdo respeitar o porcionamento dos itens do
cardapio realizado pelo (a) funcionario (a) da empresa.

Art. 9° Ao se aproximar do balcdo térmico e ao se servir, o (a) usuario (a) deverd evitar atitudes que possam
comprometer a qualidade dos alimentos, tais como, mexer nos cabelos, espirrar, tossir, conversar, entre outras.
Art. 10° O (a) usuario (a) deverd deixar a mesa desocupada apds a refeicdo. Guardanapos, copos e garrafas
descartaveis deverdo ser colocados no lixo. Pratos, bandejas e talheres deverdao ser devolvidos no local
indicado.

6) Como fazer criticas e sugestoes sobre o RE?

Art. 15° O (a) usuario (a) terd direito de voz e comunicacao diretamente com a equipe responsavel pelo RE no
campus, com o Comité de Alimenta¢dao e Nutricdo, via online, ou via Formuldrio de Criticas e Sugestdes
(Anexo II).
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